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Fresa con fresa
con fresa

Nimero
Raciones

15

Mousse de fresa Gallina Blanca (200g),
gelatina de fresa Gallina Blanca (200g),
sirope de fresa Gallina Blanca (200ml),
fresas (1kg), menta fresca (1 manojo).

ELABORACION

e Preparar la gelatina y repartirla en los
vasos. Ponerla a enfriar.

e Preparar la mousse y colocarla encima
de la gelatina.

e Triturar las fresas con la menta y
colocar sobre la mousse.

e Acabar con un poco de sirope de fresa.
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Crema catalana
con mermelada
de berenjena

Nimero
Raciones

15

Azlcar (200g), berenjena (1 unid), crema
catalana Gallina Blanca (300g), limén (50g),
leche (1,5l).

ELABORACION

Pelar las berengenas y cortalas a dados.
e Ponerlas en una cazuelita con el aztcar,
el zumo de [imén y el zumo de manzana.
Dejar cocer lentamente hasta perder
todo el agua y obtener una mermelada.
Preparar la crema catalana y ponerla en
tarrinas.
Una vez fria, servir con la mermelada
por encima.
Poner azicar y quemarlo hasta que
caramelice.

Pannacotta con
sandia confitada y
menta

Nimero
Raciones

15

Azicar (1kg), sandia (1kg), canela (1 rama),
nata (250g), leche (1,250ml), menta fresca
(200g), agua (1l), pannacotta Gallina Blanca
(200g).

ELABORACION

o Preparar un almibar y cuando esté tibio
poner los trozos de sandia dentro a
confitar. Reservar en la nevera.

e Preparar la pannacotta colocarla en las
tarrinas y dejar enfriar hasta que cuaje.

e Servir la pannacotta cubierta con la
sandia y la menta finamente picada.

tos de Verano en tu mesa.
=

Natillas con borrachito
de rony canela

Nimero
Raciones

15

Ron (100ml), canela en polvo (10g), azicar
moreno (1kg), leche (1,5l), natillas Instant
(1 sobre), bizcocho (500g), agua (1l).

ELABORACION

Preparar un almibar con agua, ron,

canela y azicar. Dejar enfriar.

Remojar el bizcocho en almibar y una

vez remojado repartirlo en las tarrinas.
o Preparar las natillas y cubrir el bizcocho.

Dejar enfriar y cuajar.

Servir con caramelo o canela y vainilla

azlcarada.
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Cuajada con leche de
cabra, gelatina de
naranja y miel

Nimero
Raciones

15

Leche de oveja (1,5l), cuajada Gallina
Blanca (1 sobre), gelatina de naranja
Gallina Blanca (200g), miel de romero
(100g).

ELABORACION

e Preparar la cuajada y poner a enfriar.

e Preparar la gelatina y poner a enfriar
hasta que cuaje.

o Servir la cuajada cubierta con la gelatina
pasada por un rallador grueso y la miel.

Pannacotta empanada
con canela y caramelo

Nuimero
Raciones

15

Pannacotta Gallina Blanca (300g), nata
vegetal (250ml), leche (1,250l), sirope de
chocolate Gallina Blanca (100g), canela
en polvo (1,5g), huevo en polvo (40g),
Maizcrem Gallina Blanca (100g), sésamo
crudo (100g).

ELABORACION

Preparar la pannacotta y ponerla en una
bandeja de 1cm de fondo. Ponerla a
enfriar hasta que cuaje.

Preparar el huevo en polvo mezclandolo
con el agua.

Una vez cuajada la pannacotta cortar en
dados y enharinarlos en Maizcrem.
Pasarlos por el huevo y rebozarlos en
sésamo.

Freir los dados a fuego medio hasta
que doren.

Servirlos a temperatura ambiente con
sirope de chocolate y canela.

Mazzini de postre frio
con limén

Numero
Raciones

15

Hojaldre congelado Gallina Blanca (200g),
aztcar (200g), postre frio de limén Gallina
Blanca ( 300g), leche (1,5l).

ELABORACION

o Cortar el hojaldre y hornearlo hasta que
suba y dore.
Preparar el postre frio y ponerlo en una
bandeja de 2 cm de fondo. Ponerlo en
la nevera a cuajar.
Una vez cuajado cortar raciones de la
medida del hojaldre.
Partir el hojaldre en dos partes y rellenar
con el postre frio de limén.

Servir con azlcar glasé espolvoreado.

Mousse de café con
cremoso de chocolate

Numero
Raciones

15

Mousse de café Gallina Blanca (200g),
azucar (200g), postre frio de chocolate
Gallina Blanca (3 sobres), leche (2l).

ELABORACION

o Preparar el postre frio tal y como se
indica en el paquete.

o Verterlo en las copas y dejarlo enfriar.
e Montar la mousse. Ponerla en una manga
y acabar de rellenar las copas con el

postre frio.
e Dejar enfriar y decorar con sirope antes
de servir.
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